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La profesionalidad marca el concurso de 
baristas en su primera cita internacional

Cristina L. Felipe
Nervios y saber hacer se mezclaron 
ayer en la final del Campeonato In-
ternacional de Baristas de Escolas de 
Hostalería 2011 celebrado en el IES de 
Foz, que en su cuarta edición demostró 
ser una cita más que consolidada y con 
un gran nivel que avala esta iniciativa 
pionera de la Escuela de Hostelería de 
Foz en Galicia, España y el extranjero. 
Destacó por la profesionalidad tanto 
de la organización como de las escue-
las y alumnos participantes. El ganador 
en esta ocasión fue Julio María Gonzá-
lez Rodríguez, del instituto Paseo das 
Pontes de A Coruña. En segundo lugar 
quedó José María Álvarez Bouso, del 
Ies Sanxillao de Lugo, y el tercer par-
ticipante mejor valorado fue el repre-
sentante de la escuela focense, Mario 
Barrera Veiga.

El alumno de la capital lucense fue 
el primero en participar. Lo siguieron 
Aitor Arrivas Espósito, de la Escola de 
Hostalería da Graña (Esengra); Anxo 
Otero Mariño, del instituto ponteve-
drés Manuel Antonio; María Pilar Ca-
bera Campos, del Ies Fraga do Eume, 
de Pontedeume; Mario Barrera, de 
Foz; Rui Souza, el representante de la 
primera escuela internacional que par-
ticipa, la portuguesa Viana do Castelo; 
María Pérez Moure, del Ies Vilamarín, 
de Ourense; Santiago Soteras Gonzá-
lez, del instituto asturiano de Pravia; 
el ganador Julio González, de A Coru-
ña; Joana Beatriz Cagua Mina, del Ies 
Peñacastillo de Santander y Santiago 
Lamego Nodá, del CIFP Compostela.

Algunos de los participantes habían 
estado el año pasado pero para la ma-
yoría era la primera vez, lo que provo-

có que tanto ellos como los profesores 
que les acompañaban estuvieran ner-
viosos. El nivel en general fue muy alto 
y algunos errores de los alumnos que-
dan como meras anécdotas causadas 
precisamente por la emoción de con-
currir. Por ejemplo, la representante 
ourensana no pudo acabar su presen-

tación en el tiempo fijado —que son 15 
minutos para la elaboración de cuatro 
espressos, cuatro capuccinos y cua-
tro cócteles sin alcohol—, pues tuvo 
un problema «co molinillo», y pidió al 
jurado volver al escenario al final para 
terminar su ejercicio, fuera de compe-
tición. No se llevó el premio pero sí se 

toda una referencia. El Campeonato de Baristas de Escuelas de Hostelería, único en España, se consolida tras 
abrir fronteras. Once alumnos de Galicia, Asturias, Cantabria y Portugal demostraron con sus ejercicios el buen nivel del 
que disfrutan estos centros. El mejor barista del mundo hizo una demostración de latte art, que repetirá mañana
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Un concursante sirviendo los capuchinos al jurado y (derecha) Luigi Lupi en plena demostración de latte art. josé mª álvez
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